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EDUCATION EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

Island Frenchie CUISINIER PRINCIPAL

+ Supervision des procédures d'ouverture de la cuisine

+ Obtention de maitrise débit de avec une mise en place minutieuse avant le service.

boissons )
» Gestion des stocks et commandes.

BAC-PRO Morino Lodge CHEF PETIT DEJEUNER

Myoko
+ Supervision des procédures d'ouverture de la cuisine

avec une mise en place minutieuse avant le service.

« Préparation du petit déjeuner de style continental sur

buffet.

L'Edito CHEF DE RANG

COMPETENCES

« Accueil des clients avec courtoisie, recommandations

sur les plats, boissons et accords mets-vins.

- , 5 + Prise de commandes et gestion des demandes
Maitrise des processus d'ouverture et de fermeture
spéciales, ainsi que traitement précis des transactions

Sens de L'organisation Gestion du flux clients et facturations en fin de repas..

Gestion de stock Norme HACCP

Grill&Cow CHEF DE RANG

« Accueil des clients avec courtoisie, recommandations

LANGUES sur les plats, boissons et accords mets-vins.

+ Prise de commandes et gestion des demandes

spéciales, ainsi que traitement précis des transactions

Anglais et facturations en fin de repas.

Hotel Hermes SERVEUR

Francais

+ Accueil et présentation du menu et prise des

commandes.

« Réalisation du suivi du service.

Hotel du Nord SERVEUR PETIT-DEJEUNER

+ Préparation de la salle et mise en place du buffet de

petit-déjeuner.

« Service des plats et boissons.



